Benzoik asit gidalarda mikroplarin ¢ogalmasini engeller. Bu sayede gidalarin bozulmasi 6nlenmis olur.

Benzoik Asit Kullanim Alanlari

Peynir, marmelat, meyve suyu, recel, gazli icecekler, tursular, ketcap, salca uriinlerin tretiminde, gidalarin bozulmasini
onlemede kullanilir. bakteri, mantar ve mayalara kars: koruyucudur. Asidik ve zayif asitli irtinlerde kullanilabilir. Gidalarda
fazla kullanimi eksi tat verir. Glinltik en fazla tiiketimi 5 mg/kg canli agirhg: seklindedir.

Sac spreyi, sa¢ boyalari, sampuan, parfum gibi kozmetik sanayinde kullanilir. Bocek ilaclarinda, kimya sanayinde de
kullanilmaktadir.

Benzoik Asit Bulunduklari Yerler

Birgok bitkinin yaprak, kabuk ve meyvelerinde dogal olarak bulunur. Kizilcik, mantar, targin, karanfilde dogal olarak
bulunur.

Anti-mikrobiyal davranis gosterir, gidalarda E210-E213 kodu ile koruyucu madde olarak kullanilir. Bezoik asidi tuz haliyle
de kullanilabilir. Benzoik asidin suda daha iyi ¢oziinebilmesi i¢in benzoatlar kullanilir. Sodyum benzoat suda
¢ozunebilmektedir.
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